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Chateau Haut-Bailly

Grol3e Vertikalprobe im Wein-Restaurant Grimm, Rottweil
Oktober 2004

Menu:

e Sautierte Lammleber auf Kirbisgemuse
e Terrine vom Schwarzen Atlantik Heilbutt
im Kaviarschaum
e Variation von der Bordeaux Ente
auf geschmortem Apfelgemuise, Polentapléatzchen
¢ Gebratene Jacobsmuschel
auf sautiertem Fenchelgemise, Thymianjus
e Pauillac Lammriicken,
Rosmarinjus, Bohnengemise & Kartoffelgratin
¢ Rehrickenfilet,
Steinpilze, Wachholderjus, Kartoffelcrépes
¢ Birnentarte mit Roquefortterrin

Weine:

e Champagne Roderer Brut
Lillet L'Aperitif de Bordeaux

e 1999 Chéateau Fieuzal Blanc
Cru Classé, Péssac-Léognan

e 2000 Chateau Haut-Bailly
1998 Chateau Haut-Bailly

e 1995 Chéteau Haut-Bailly

1994 Chéateau

1990 Chéateau
1989 Chateau

1986 Chateau
1982 Chateau

1981 Chéateau
1978 Chéateau

1966 Chateau
1955 Chateau

1934 Chéateau
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Haut-Bailly
Haut-Bailly

Haut-Bailly (Magnum)
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1988 Lafaurie-Peyraguey
ler Gru Classé, Sauternes
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