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Chateau Haut-Brion

The oldest wine estate in Bordeaux,
built upon 2,000 years of history, myth, and tradition

An exceptional vineyard, drawing its strength
from a unique gravel terroir of precious quartz pebbles
and a terraced landscape, offering an ideal microclimate

A centuries-old savoir-faire, the sum of human expertise passed
down to the present day, resulting in an oenological signature
of rare and complex elegance

Legendary wines, with the remarkable distinction of
Premier Cru Classé of 1855
and Cru Classé of Graves



Chateau Haut-Brion 2014

A wine now in its optimal drinking window,
ready to enchant connoisseurs of fine wines

A vintage whose profile epitomizes the Haut-Brion style,
classic and elegant, positioned at the heart of a series
of powerful years

— TASTING NOTES —

The truly beautiful bouquet has notes of black fruit (blackberry,
blackcurrant), along with empyreumatic overtones. The wine
shows smooth, well-structured tannin on the palate, combining
power and elegance from the beginning to the end

— VITICULTURAL CONDITIONS OF THE VINTAGE —

A varied climate, marked by a particularly sunny September
tempered by cool nights, led to excellent ripeness at harvest
An outstanding success for the Haut-Brion terroirs
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— HARVEST —
From September 11th to October 10th

— BLEND —
Merlot: 50%
Cabernet Sauvignon: 39%

P Cabernet Franc: 11%
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— ALCOHOL BY VOLUME —
14,5%



Beautifully perfumed with rose petals, violets and currant bush.

Full body, very silky tannins and bright acidity. Tannins are super

fine-grained. Goes on for minutes. Racy and refined. Persistent.
Drink in 2025.

Tense and tangy, this has real bite to it on the palate, | like the juicy

core, giving this some fun and lift, but it's also quite compact and

linear still — all driven in one line from start to finish. [...] Lots to like
here and keeps the momentum more than most.

The palate is very fresh and taut on the entry. The acidity is very
nicely pitched and there is a touch of marmalade and blood orange
that is tangible at the back of the mouth. There is real frisson to this
Haut Brion, not quite as seductive and as smooth as its sibling over

the road, but very persistent in the mouth.



Chateau Haut-Brion

La plus ancienne propriété viticole de Bordeaux,
forte de 2000 ans d’histoire, de mythe, et de tradition

Un vignoble d’exception, puisant sa force d’un terroir unique
de graves, ces précieux galets de quartz,
et d’un relief en terrasse au microclimat idéal

Un savoir-faire séculaire, somme des intelligences humaines
transmises jusqu’a nos jours, pour une signature cenologique
d’une élégance rare et complexe

Des vins de lIégende, avec ce statut singulier
de Premier Cru Classé de 1855
et celui de Cru Classé de Graves
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Chateau Haut-Brion 2014

Un vin entré dans sa fenétre de dégustation,
prét a séduire les amateurs de grands vins

Un millésime au profil éminemment représentatif du style
Haut-Brion, classique et élégant, placé au cceur d’une série
d’années marquées par la puissance

— NOTES DE DEGUSTATION —

Un tres beau nez, délicat, empreint de fruits rouges noirs

(m0re, cassis) et complété par des notes empyreumatiques.

Une bouche structurée par des tanins généreux aux grains
étoffés. Une matiere alliant puissance et élégance qui
dure jusqu’en finale

— CONDITIONS VITICOLES DU MILLESIME —

Un climat varié et ponctué par un mois de septembre
particulierement ensoleillé, agrémenté de nuits fraiches,
pour atteindre une tres belle maturité a la vendange
Une tres belle réussite pour les terroirs de Haut-Brion
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— VENDANGES -
Du 11 septembre au 10 octobre

— ASSEMBLAGE —
Merlot : 50%
Cabernet sauvignon : 39%
Cabernet franc: 11%
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Magnifiguement parfumé, avec des notes de pétales de rose, de
violette et de bourgeon de cassis. Beaucoup de corps, des tanins
tres soyeux et une acidité éclatante. Les tanins sont d’une finesse

remarquable. La finale s’étire pendant de longues minutes. Nerveux
et raffiné. Persistance admirable. A déguster a partir de 2025.

Tendu et acidulé, il révele une véritable énergie en bouche.
J’apprécie son ceeur juteux, qui lui apporte éclat et vivacité, tout en
restant compact et linéaire — porté d’un seul élan du début a la fin.
[...] Beaucoup d’atouts ici, et une dynamique plus soutenue que la

plupart.

’attaque est tres fraiche et tendue. L’acidité est parfaitement
équilibrée et I'on percoit une touche de marmelade et d’orange
sanguine en finale. Ce Haut-Brion procure une réelle émotion, moins
séducteur et lisse que son frere de I'autre cété de la route, mais
d’une grande persistance en bouche.



CHATEAU HAUT-BRION

PREMIER GRAND CRU CLASSE EN 1855




