
Sehr geehrte Kunden:innen,

liebe Weinfreunde:innen,

es ist ja üblich, dass man bei den großen Bordeaux eher kleinere Probeschlucke

bekommt. Wenn man mal ausrechnet, was diese ca. 2000 Verkoster so an Lafite,

Haut Brion, Lafleur oder Ausone nach der Bewertung einfach ausspucken, kommen

da viele Kisten großen Weines zusammen.

Bei Cheval Blanc war man dieses Jahr noch geiziger. Aus gutem Grund. Es gibt sehr

viel weniger 2025er Cheval Blanc. 50% der Menge des Jahrgangs 2024. Basta. Keine

Beere schwerer als 1 Gramm bei 15 hl/ha Ertrag.

Als Kind daheim und als Lehrling im 1. Lehrjahr musste ich viele Fässer putzen.

Wird diese Nachricht nicht richtig dargestellt, klicken Sie bitte hier.
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Fassgröße 1000 Liter aufwärts. Von innen. Es war oft sehr eng, musste in kleineren

Fässern knien und man wurde nass. Gibt schönere Arbeiten. 

Die Fässerputzer bei Cheval Blanc werden sich freuen über den Jahrgang 2025. Viele

Fässer werden leer und sauber bleiben.

Üblicherweise released Cheval Blanc zwei Drittel des Jahrgangs en primeur und die

restlichen Flaschen nach 15 bis 20 Jahren. Nicht so in diesem Jahr. Die gesamte

Menge an 2025 Cheval Blanc wird heute freigegeben. In der 1. und einzigen Tranche.

Und Le Petit Cheval wird es gar nicht geben.

Warten? Kann man. Es gibt ja auch andere große Weine.

Wenn aber Cheval Blanc? Dann hier und heute!

Ihr Michael Severin Grimm
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2025 Château Cheval Blanc

Weinart: Rotwein

Rebsorte: 51% Merlot, 45% Cabernet Franc, 4% Cabernet Sauvignon

Land: Frankreich

  Region: Bordeaux 

  Appellation: Saint-Émilion

Ausbau: Barrique/ Holzfass

 Michael Grimm: 97-98 Punkte

"... ganz saubere, klare und frische Frucht, viel blaubeerige Noten, saftig,

appetitlich, tolle Struktur und Balance, feine Tabak- und Ledernoten, tolle, sehr

gute Tannine, viel Mokka, frisch gemahlener Kaffee im Finale" (04/2026) 

 Vinous: 96-99 Punkte

 James Suckling: 97-98 Punkte

 The Wine Independent: 94-97+ Punkte

 Lisa Perrotti-Brown: 96-98 Punkte

 Wine Advocate: 98-100 Punkte 

 Jane Anson: 96 Punkte

 Decanter: 96 Punkte

 Falstaff: 100 Punkte

 Vinum: 98 Punkte

 Yves Beck: 98-100 Punkte
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Zum Wein im Shop

🔗 Technical Sheet

464,00 Euro - 0,75l

Inhalt: 0.75 Liter (618,67 €* / 1 Liter)

⚫ Subskription 2025: Die Auslieferung erfolgt voraussichtlich im Herbst 2028

Wünschen Sie Sonderformate? Hinterlassen Sie einfach einen

entsprechenden Vermerk in Ihrer Bestellung oder kontaktieren Sie

uns per E-Mail.

shop@bacchus-vinothek.com
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Jetzt alle Subskriptionsweine 2025 entdecken

Irrtum vorbehalten. * Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf.

Nachnahmegebühren, wenn nicht anders angegeben. 

©DeepixStudio

Weitere Infomationen zur Subskription oder en primeur erfahren Sie hier: www.bacchus-

vinothek.de/Subskription

Folgen Sie uns auch auf

Bacchus-Vinothek

Oberndorfer Strasse 2, 78628 Rottweil

Tel.: +49 (0) 741 17207

shop@bacchus-vinothek.com

 

Öffnungszeiten:

Mo, Di, Do, Fr: 09:00–12:30, 14:00–18:00

Mittwoch: 09:00–12:30

Samstag, Sonntag geschlossen

Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr empfangen möchten, können Sie ihn hier abbestellen.
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