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L’ÉQUILIBRE DU FRUIT

UN MILLÉSIME RARE

 
Avec des rendements bas et un
engagement exemplaire en biodynamie,
Ferrière 2024 s’impose comme une rareté
dans cette campagne primeurs. 3ème
Grand Cru Classé de Margaux, il est
proposé à un prix juste et accessible.

 

L’ÉQUILIBRE DU FRUIT 

ACCESSIBLE DÈS MAINTENANT 

Une signature aromatique unique
Le Petit Verdot (18 %) parfaitement
maîtrisé, apporte une touche épicée
originale qui sublime les notes de cassis,
de fleurs et de mûre. Un vin vibrant,
raffiné et plein de caractère.

Des tanins fins à apprécier dès 2027
Grâce à ses tanins fins et à sa belle
tension, Ferrière 2024 s’appréciera dans sa
jeunesse, tout en évoluant magnifiquement
au fil des années. Vieilli en barriques, en
amphores et en cuves ovoïdes, l’équilibre
du fruit est ainsi sublimé. 

UN GRAND CRU CLASSÉ ENGAGÉ

Vinifié avec ses propres levures indigènes,
certifié bio et biodynamique depuis 2015
et 2018, Château Ferrière incarne
l’expression unique de son terroir
d’exception. Renforcée par la qualité de
ses vignes dont près de la moitié sont
âgées de 70 ans, la longévité des 24
hectares de graves profondes en plein
cœur de l’appellation Margaux est assurée.


