BriO de
CANTENAC BROWN

Millésime 2021

MARKUS Del MONEGO - 92 pts

Dark purple colour with violet hue and
black core. Aromatic nose with
refined toasting, subtle oak, very
pleasant and juicy fruit. On the palate
a wine with precision and freshness,
well structured with ripe tannins, juicy
fruit and convincing length.

JAMES SUCKLING - 91/92 pts

A medium-bodied, well-balanced
and savory red with sleek tannins.
Plenty of blackberry, tobacco and

YVES BECK - 94 pts

Dégusté le 27.11.2023

Superbe bouquet de BriO ! Il est
margué par la fraicheur et le fruité du
Cabernet Sauvignon. Le palais n'a
guere d'autres choix que d'assumer
les promesses olfactives et il le fait
avec pertinence. Légéerement salin en
attaque le vin affiche un caractéere
friand, presque gourmand. Il est porté
par des fannins compacts, encore un
peu sur I'austérité, ce qui a pour effet
de plébisciter I'expression aromatique
et d'étirer la finale. Un Brio qui défie

iodine character. Dried herbs and Cantenac Brown ! Il est délicieux

some white pepper, too. Sleek,
mineral finish.

VERT DE VIN - 93

Le nez est fruité et offre une certaine petite concentration, de la fraicheur, de la
finesse ainsi qu'une certaine sensation de tension. On retrouve des notes de cassis
écrasé, de fraise charnue/pulpeuse et plus légerement de framboise
charnue/écrasée associées a de fines touches de lys, de graphite, de minéralité
racée ainsi qu'a de fines pointes presque chocolatées et a de fines pointes de feves
tonka. De la densité en finesse. La bouche est fruitée et offre de la jutosité, de la
gourmandise, un joli éclat en fraicheur du fruit, une jolie frame acidulée, de la
densité en finesse, ainsi qu'un petit coté étiré. En bouche ce vin exprime des notes
de mUre pulpeuse/juteuse, de cassis frais/croquant et plus légerement de petits fruits
rouges acidulées/croquants associées a des touches de graphite, de minéralité
racée, a de fines pointes de cerise croquante/acidulée ainsi qu’'a de fines pointes de
minéralité racée, de feves tonka, a de discretes pointes de vanille Bourbon et a une
subtile pointe de toasté. Les tanins sont précis, racés, acidulés et sapides. Bonne
longueur de persistance. Jolie droiture en finesse, précision. Une subfile pointe
saline/iodée en fond/persistance. Un joli classique fres bien mené
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