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Newsletter 11. Juni | Subskription 2025

Die grofSe Liebe von Delon

Sehr geehrte Kunden:innen,
liebe Weinfreunde:innen,

far Alain war es Romy Schneider.
Aber flr Jean-Hubert Delon und seine Tochter ist es das groRartige Chateau
Léoville Las Cases. Und die Delons unternehmen alles, um dem gro8en Nachbarn

Chateau Latour den Rang abzulaufen.

Im Stil mehr Pauillac als St.-Julien, ist Las Cases heute eines: "Primus inter Pares"
(Erster unter Gleichen) bei den 2éme Cru Classé.


https://324382.seu2.cleverreach.com/m/[MAILING_ID]/[HASH]
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BI5IS/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/

Mehrfach konnte ich bei Blindproben erleben, in denen die 1ler Crus von Pauillac und
eben Las Cases in einem Flight versteckt waren, wie dieser groRe Bordeaux die
hoherklassifizierten Chateaux auf die Platze verwies.

Und mit diesem Anspruch an hdchste Qualitat erzeugen die Delons auch ihre
anderen Weine wie Potensac oder Nenin.

lhr Michael Severin Grimm
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2025 Chateau Léoville Las Cases

Weinart: Rotwein

& @

Rebsorte: 82% Cabernet Sauvignon, 12% Cabernet Franc, 6% Merlot
Il Land: Frankreich

Region: Bordeaux

Appellation: Saint-julien

Klassifikation: 2eme Cru Classé
@ Ausbau: 18 Monate im Barrique, davon 80% neu

¢ Michael Grimm: 97-98 Punkte

“... sehr klare, schéne, frische und grolSe Frucht, blaubeerig, Cassis, sehr
schéone Balance, feine Schoko-Noten, saftig, tolle Struktur, sehr maskulin, ganz
grolse und kréaftige Tannine, sehr gut eingebunden, wow, besser als 2022"
(04/2026)

17 Vinous: 96-98 Punkte

17 James Suckling: 98-99 Punkte

¢ Jeb Dunnuck: 97-100 Punkte

¥ Lisa Perrotti-Brown: 97-99 Punkte
¢ Wine Advocate: 96-98 Punkte

17 Jane Anson: 98 Punkte

¥ Decanter: 97 Punkte

17 Falstaff: 99 Punkte

¥ Vinum: 99 Punkte


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BVZTJFI/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/

PA¢ Giuseppe Lauria: 99 Punkte
< Yves Beck: 100 Punkte

[] Technical Sheet

Zum Wein im Shop

151,00 Euro - 0,75l

Inhalt: 0.75 Liter (201,33 €* / 1 Liter)
® Subskription 2025: Die Auslieferung erfolgt voraussichtlich im Herbst 2028

Zum Wein im Shop

309,00 Euro - 1,5l

Inhalt: 1.5 Liter (206,00 €* / 1 Liter)

® Subskription 2025: Die Auslieferung erfolgt voraussichtlich im Herbst 2028



https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BVZTJFI/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BVZLYOY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BVZ2PKA/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://324382.eu2.cleverreach.com/show_mailing.php?vars=1&id=17182183&type=html&vars=1
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2025 Le Petit Lion

Weinart: Rotwein

@ @

Rebsorte: 49% Cabernet Sauvignon, 48% Merlot, 3% Cabernet Franc
Il Land: Frankreich

Region: Bordeaux

Appellation: Saint-Julien
@ Ausbau: 14 Monate im Barrique, davon 27% neu

Weitere Informationen: 2éme Vin du Chateau Léoville Las Cases

¢ Michael Grimm: 90 Punkte
“... saftig, etwas rustikal, kraftige Tannine, nicht ganz in Balance" (04/2026)

17 Vinous: 91-93 Punkte
ﬁjames Suckling: 93-94 Punkte
17 Jeb Dunnuck: 91-93 Punkte

7 Lis Perrotti-Brown: 93-94 Punkte
7¢ Wine Advocate: 89-91 Punkte
'ﬁjane Anson: 94 Punkte

¥ Decanter: 94 Punkte

17 Falstaff: 94 Punkte

¥ Vinum: 94 Punkte

WGiuseppe Lauria: 92-93 Punkte
7 Yves Beck: 95-96 Punkte


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BV4HQVI/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/

[] Technical Sheet

Zum Wein im Shop

0,75l - 43,65 Euro
Inhalt: 0.75 Liter (58,20 €* / 1 Liter)
® Subskription 2025: Die Auslieferung erfolgt voraussichtlich im Herbst 2028


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BV4HQVI/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BVZLYOY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/




2025
Chateau Nenin

Zum Wein im Shop

0,751 - 58,30 Euro
Inhalt: 0.75 Liter

(77,73 €%/ 1 Liter)


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BPVIAGQ/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BPVIAGQ/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/

2025
Clos du Marquis

Zum Wein im Shop

0,751 - 47,00 Euro
Inhalt: 0.75 Liter

(62,67 €%/ 1 Liter)


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BV2JLCY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BV2JLCY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
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2025
Chateau Potensac

Zum Wein im Shop

0,751 - 20,90 Euro
Inhalt: 0.75 Liter

(27,87 €%/ 1 Liter)

Wunschen Sie Sonderformate? Hinterlassen Sie einfach einen

entsprechenden Vermerk in |hrer Bestellung oder kontaktieren Sie
uns per E-Mail.

shop@bacchus-vinothek.com
Jetzt alle Subskriptionsweine 2025 entdecken

Irrttum vorbehalten. * Alle Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer zzgl. Versandkosten und ggf.

NachnahmegebuUhren, wenn nicht anders angegeben.


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BPV5IYY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BPV5IYY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
mailto:shop@bacchus-vinothek.com
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/AQ4FAEY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BI5IW/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/

Weitere Infomationen zur Subskription oder en primeur erfahren Sie hier: www.bacchus-

vinothek.de/Subskription

Folgen Sie uns auch auf

Bacchus-Vinothek
Oberndorfer Strasse 2, 78628 Rottweil

Tel.: +49 (0) 741 17207
shop@bacchus-vinothek.com

Offnungszeiten:
Mo, Di, Do, Fr: 09:00-12:30, 14:00-18:00
Mittwoch: 09:00-12:30
Samstag, Sonntag geschlossen

Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr empfangen méchten, kénnen Sie ihn hier abbestellen.


https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/AV3UFOA/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BI5IY/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
https://newsletter.bacchus-vinothek.com/c2/BI5I2/[CLIENT_ID]-[MAILING_ID]/[USER_AES]/
tel:+4974117206
mailto:shop@bacchus-vinothek.com
https://324382.seu2.cleverreach.com/rmftlp.php?cid=[CTID]&mid=[MAILING_ID]&h=[CTID]-[USER_ID_SECURE]

